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1. Je známo, že látka, která působí jako redukční 
činidlo se sama oxiduje. Napište rovnici reakce 
glukózy s amoniakálním komplexem stříbra. 

 

2. Rozdělte sacharidy podle různých hledisek. 

 

 

3. Jak lze dokázat alkoholické a aldehydickou skupinu 
v cukrech? 

 

4. Co je optická aktivita? 

 

 

5. Jak se určuje příslušnost cukru do řady D- nebo L- ? 

 

6. Vysvětlete vznik poloacetalové vazby u acyklických 
sloučenin a srovnejte ho se vznikem poloacetalů u 
cukrů. Které acetaly jsou stabilnější a proč? 
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7. Co jsou anomery? 

 

8. Jaké vzorce se dnes používají pro znázornění 
struktury cukrů? 

 

9. Jakou konformaci zaujímá molekula glukózy. 

 

10. Přepište rovinný vzorec glukózy v Hawortův 
vzorec. 

 

11. Co jsou glykosidy a jak se tvoří? Jakou vazbou 
je vázán aglykon na cukernou složku? 

 

12. Jak vzniká hydrazin a osazon? 

 

13. Proč sacharóza neredukuje Fehlingův roztok a 
proč maltóza a laktóza ano? 
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14. Které látky řadíme k polysacharidům? 

 

 

15. Jaký je strukturní rozdíl mezi celulózou a 
škrobem? 

 

16. Jak se připravuje celulóza a viskózové hedvábí? 

 

 

17. Jaká má škrob složky a jakou mají strukturu? 

 

18. Napište rovnicí kyselou hydrolýzu škrobu. Jak 
se přesvědčíte o konečném produktu? 

 

 


