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Nazev vzdéelavaciho materialu:

Sacharidy

Cislo vzdélavaciho materialu:

VY _32_INOVACE_F-CH.3.18

Autor vzdélavaci materialu:

Jiti Siegr

Obdobi, ve kterém byl
vzdélavaci materidl vytvoren:
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Vzdélavaci oblast:

Clovék a ptiroda

Vzdélavaci obor: Chemie
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Tematicka oblast: Laboratorni prace z chemie Il.
Roc¢nik, pro ktery je vzdélavaci | VG 4
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Anotace:

Pracovni list je mozné pouzivat soucasné

s laboratorni praci na stejné téma, v ramci shrnuti
nebo jako samostatnou praci zakil pii procvicovani
daného tématu

Citace pouzitych zdroj:

Kopfiva, Jaroslav. Chemie pro III. rocnik gymnazii.
1.vydani Praha: Statni pedagogicke nakladatelstvi,
1978. ISBN 14 - 044 - 78

Vzdélavaci material vytvofen v rdmci projektu
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Sacharidy VY_32_INOVACE_F-CH.3.18
Autor VM: Jifi Siegr

1.Je zndmo, Ze latka, kterd plsobi jako redukéni
Cinidlo se sama oxiduje. Napiste rovnici reakce
glukdzy s amoniakalnim komplexem stribra.

2.Rozdélte sacharidy podle rliznych hledisek.

3.Jak Ize dokazat alkoholické a aldehydickou skupinu
v cukrech?

4.Co je opticka aktivita?

5.Jak se urcuje prislusnost cukru do rfady D- nebo L- ?

6.Vysvétlete vznik poloacetalové vazby u acyklickych
sloucenin a srovnejte ho se vznikem poloacetalt u
cukru. Které acetaly jsou stabilnéjsi a proc?
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7.Co jsou anomery?

8.Jaké vzorce se dnes pouzivaji pro znazornéni
struktury cukr?

9.Jakou konformaci zaujima molekula glukozy.

10.  Prepiste rovinny vzorec glukézy v Hawortav
vzorec.

11. Cojsou glykosidy a jak se tvofri? Jakou vazbou
je vazan aglykon na cukernou slozku?

12. Jak vznika hydrazin a osazon?

13.  Proc€ sachardza neredukuje Fehlinglv roztok a
proC maltdza a laktéza ano?
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14.  Které latky radime k polysacharidiim?

15.  Jaky je strukturni rozdil mezi celulézou a
Skrobem?

16. Jak se pripravuje celuldza a viskozové hedvabi?

17. Jaka ma Skrob slozky a jakou maji strukturu?

18. Napiste rovnici kyselou hydrolyzu skrobu. Jak
se presvedcite o konecném produktu?



