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1. Vysvětlete podstatu peptické vazby 

 

 

2. Uveďte další vazby, které se uplatňují při vzniku sekundární a terciální struktury bílkovin. 

 

3. Vyjmenujte významné funkce peptidů a bílkovin 

 

 

4. Jaký je rozdíl mezi peptidy a bílkovinami?  

 

5. Napište vzorec tetrapeptidu složený alaninu, tyrozinu, valinu a isoleucinu. 

 

 

6. Jakou funkci v těle mají bílkoviny? 

 

7. Srovnejte reversibilní a ireversibilní srážení bílkovin. Vysvětlete význam denaturace bílkovin. 

 

 

8. Vyjmenujte některé důkazové reakce bílkovin. (vysvětlete princip) 

 

9. Jak se zjišťuje pořadí aminokyselin v bílkovině a která činidla se běžně používají k jejich 
identifikaci? 

 

 

10. Vysvětlete princip chromatografie. 
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11. Uveďte typy sekundární struktury bílkovin. 

 

 

12. V čem spočívá hlavní význam terciální struktury bílkoviny? 

 

13. Pokuste se vysvětlit, tvoří-li bílkoviny roztoky pravé nebo koloidní. 

 

 

14. Jaký je rozdíl mezi jednoduchými a složenými bílkovinami? 

 

15. Které typy bílkoviny řadíme mezi jednoduché a které mezi složené? 


