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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Nazev vzdéelavaciho materialu:

Bilkoviny

Cislo vzdélavaciho materialu:

VY _32_INOVACE_F-CH.3.19

Autor vzdélavaci materialu:

Jiti Siegr

Obdobi, ve kterém byl
vzdélavaci materidl vytvoren:

1. pololeti Skolniho roku 2012/2013

Vzdélavaci oblast:

Clovék a ptiroda

Vzdélavaci obor: Chemie

Vzdélavaci piedmét: Chemie

Tematicka oblast: Laboratorni prace z chemie Il.
Roc¢nik, pro ktery je vzdélavaci | VG 4

material uréen:

Anotace:

Pracovni list je mozné pouzivat soucasné

s laboratorni praci na stejné téma, v ramci shrnuti
nebo jako samostatnou praci zakil pii procvicovani
daného tématu

Citace pouzitych zdroj:

Kopfiva, Jaroslav. Chemie pro III. rocnik gymnazii.
1.vydani Praha: Statni pedagogicke nakladatelstvi,
1978. ISBN 14 - 044 - 78

Vzdélavaci material vytvofen v rdmci projektu
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Bilkoviny VY_32_INOVACE_F-CH.3.19
Autor VM: Jifi Siegr

1. Vysvétlete podstatu peptické vazby

2. Uvedte dalsi vazby, které se uplatiuji pfi vzniku sekundarni a tercidlni struktury bilkovin.

3. Vyjmenujte vyznamné funkce peptidd a bilkovin

4. Jaky je rozdil mezi peptidy a bilkovinami?

5. Napiste vzorec tetrapeptidu sloZeny alaninu, tyrozinu, valinu a isoleucinu.

6. Jakou funkci v téle maji bilkoviny?

7. Srovnejte reversibilni a ireversibilni srazeni bilkovin. Vysvétlete vyznam denaturace bilkovin.

8. Vyjmenujte nékteré dikazové reakce bilkovin. (vysvétlete princip)

9. Jak se zjistuje poradi aminokyselin v bilkoviné a ktera ¢inidla se bézné pouzivaji k jejich
identifikaci?

10. Vysvétlete princip chromatografie.



Bilkoviny VY_32_INOVACE_F-CH.3.19
Autor VM: Jifi Siegr

11. Uvedte typy sekundarni struktury bilkovin.

12. V ¢em spociva hlavni vyznam tercidlni struktury bilkoviny?

13. Pokuste se vysvétlit, tvofi-li bilkoviny roztoky pravé nebo koloidni.

14. Jaky je rozdil mezi jednoduchymi a sloZzenymi bilkovinami?

15. Které typy bilkoviny fadime mezi jednoduché a které mezi slozené?



